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鮎　味 （あゆみ） 12ヶ月 常　温130ml

隠
し
味
の
鮎
味
が
主
役
を
演
じ
る

　
　
　

豊
か
な
自
然
に
恵
ま
れ
た
秋
田
県
内
の
川
に
は
、
湧
き
水
の
み
に
生
き
る
香
魚
「
鮎
」
が
命
を
宿
し
て
い
ま
す
。

　
　
こ
の
恵
み
に
発
酵
と
い
う
新
た
な
命
を
注
ぎ
込
ん
だ
、
横
手
な
ら
で
は
の
「
魚
醤
」
。

　
　
「
鮎
味
」
と
名
付
け
ら
れ
た
こ
の
調
味
料
が
ご
家
庭
に
新
し
い
食
文
化
を
お
届
け
し
ま
す
。

雑
煮
、
お
吸
い
物
、
ス
ー
プ
に
は
も
ち
ろ
ん
、

牛
ス
テ
ー
キ
な
ど
に
数
滴
加
え
る
だ
け
で
、

他
の
調
味
料
が
要
ら
な
い
ほ
ど
絶
品
に
な
り
ま
す
。

白
身
魚
の
昆
布
〆
や
一
夜
干
し
に
も
ど
う
ぞ
。


